Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAMURSUZ TATLISI (SINOP)

Sinop Universitesi
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Yumurta, stt ve un karistirilarak tath hamuru yumusakiiginda hamur yogrulur. Yogrulan hamur biraz
dinlendirildikten sonra ufak pargalar béltnur. Bir miktar un ve nisasta birbirine karistirilir ve bu karigim ile
yufkalar agilir. Agilan yufkalarin her iki tarafi da sacda hafif kizarana dek pisirilir ve ayri bir tepsinin igine su
konur. Bagka bir tepsi ise yaglanir. Yufkalar su dolu tepsiye batirilip ¢ikarilarak yaglanmis tepsiye st Uste
ddsenir. Yalniz her yufkanin arasi siviyag ile yaglanmali ve kirik ceviz serpilmelidir. Islem bittikten sonra Uzeri
yaglanip borek seklinde kesilerek firina verilir. O arada tath serbeti hazirlanir. Firindan gikan tatlinin Gizerine
serbeti yedirilerek dékulir. Yalniz burada dikkat edilecek husus birinin sicak, birinin soguk olmasidir.

© lezzetler.com tarif no:110879 « adizHamursuz Tatlisi (Sinop) * génderen:Saadet « indirme tarihi:06.04.2025 - 20:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hamursuz-tatlisi-sinop-vt80985
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/hamursuz-tatlisi-sinop-110879.jpg
http://www.tcpdf.org

