%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAMURLU YESIL MERCIMEK CORBASI

https://www.dogrusucarrefoursa.com

1 su barda@i yesil mercimek
2 litre su

1 adet sogan

3 tath kasigi tuz

Hamuru igin

1 su bardagi un:

2 adet yumurta

Su

Uzeri igin:

1 ¢corba kasigi tereyad

1 ¢orba kasigi kuru nane

Oncelikle yumurta, un ve su ile hamuru hazirlayin. Hamuru kiigUk kareler halinde kesin ve kurutun. Sogani
kuicuk kigUk dograyin. Corba tenceresine aldiginiz soganlari tereyaginda renkleri pembelesene kadar kavurun.
Uzerine yikayip stizdigunuz yesil mercimegi ilave edin. Birkag tur kavurduktan sonra su ve tuzu tencereye alin.
Karistirdiktan sonra kaynamasini bekleyin. Kaynamaya basladiginda kestiginiz hamurlari tencereye aktarin.
Orta ateste hamurlar pisinceye kadar pisirin. Uzeri icin kiglk bir sos tavasinda tereyaginda kuru naneyi yakin.
Servis sirasinda bu sosu gorbanizin tizerine gezdirin.

© lezzetler.com tarif no:166879 « adi:Hamurlu Yesil Mercimek Corbasi « génderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:22.04.2025 - 04:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hamurlu-yesil-mercimek-corbasi-vt3400
https://www.dogrusucarrefoursa.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/hamurlu-yesil-mercimek-corbasi-166879.jpg
http://www.tcpdf.org

