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HAMURLU TEPSI KEBABI

2 YEMEK KASIGI MARGARIN
2 ADET EKMEK HAMURU

2 ADET HASLANMIS PATATES
1 TATLI KASIGI KARBONAT

1 SU BARDAGI SIVIYAG
YETERINCE TUZ

300 GR HINDI KIYMASI

4 ADET SOGAN

8 ADET SIiVRI BIBER

2 YEMEK KASIGI SALGA
YARIM DEMET MAYDONOZ

1 KASE SARIMSAKLI YOGURT
YETERINCE KIRMIZI PUL BIBER
2 ADET DOMATES

Haslanmis patatesleri rendeleyin. Gukur bir kapta ekmek hamurlari, patates, siviyag, karbonat ve tuz katip iyice
yogurun. Yaglanmis firin tepsisine hamuru yayin. Sogani 4 adet sivri biberi ince kiyin. Margarini kizdirip kavurun.
Kiymayi ekleyip kavrulunca salga ve kiyllmis maydonozu ekleyip atesten alin. Pul biber katip karistirin. Bu harci
hamurun Uzerine yayip 180 derece isitilmis firnda kizartin. Domates ve kalan sivri biberi firinda kézleyin. Kebabi
dilimleyip domates, sivri biber ve sarimsakli yogurtla servis yapin.
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