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HAMURLU TEL KADAYIF

250 gr tel kadayif
Yarim paket margarin
Hamur:

1 adet yumurta

1 corba kasigi yodurt
1 cay bardagi siviyag
Yeteri kadar un

1 fiske tuz

Serbet:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 limon

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Once serbet hazirlanir, sogumaya birakilir. Hamur malzemesi bir araya getirilerek kulak memesi kivaminda bir
hamur yapilir. Margarin eritilir ve ilitilir, kadayifa eklenir ve didiklenir. Hamur iki pargaya ayrilir. Merdaneyle
servis tabagi bayukligunde acilir. Yizeyine kadayifin yarisi yayilir. Sanra siki olmayan bir rulo yapilir. Rulo bas
parmak kalinliginda bigakla kesilir ve yaglanmis tepsiye kesik kisim (zerine gelecek sekilde dizilir. Diger hamur
da ayni sekilde hazirlanir. Uzerlerine ¢irpilmis yumurta sardlir. Onceden isitiimis 180 derece firinda kizarana
kadar pisirilir. Firindan ¢ikar gikmaz soguk serbet gezdirilir.
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