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HAMURLU TAVUK YAHNISI

1 adet ufak tavuk

1 adet kuru sogan

2 adet domates

2 dis sarimsak

2 adet sivri biber

1 cay kasigi karabiber
1 cay bardagdi sivce kiyllmisiyag
1,5 su bardagi su
Hamur icin:

1 su bardagi un

Su

1 cay kasigi tuz

Tavuk ufak parcalara kesilir. Once kizgin tencereye konur, 5 dakika sonra gevrilir. Uzerine yag, ince kiyilmig
sogan ve sarimsak eklenir. 6-7 dakika sonra rende domatesler, biberler atilir. Kapak kapatilir. 10 dakika sonra
sicak su eklenir. Bu arada un, su ve tuz bulamag kivaminda karigtirlir. Kaynayan yahninin sulu kisimlarina tatli
kasigiyla hamur akitilir. 10 dakika sonra atesten alinir.
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