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HAMURLU TAVUK

2 Kgun

2 Tath Kasigi tuz

yeteri kadar su

Demet nane

2 Demet Taze sogan

1 Kahve Fincani margarin
500 gr tavuk gégsu

Tuz

Karabiber

Yogurt

Un, tuz ve su ile hamur yogrulur. BlyUk firin tepsisi yaglanir. Hamur tepsiye yayilir. 180-200 derece firinda 2
saate yakin Uzeri kizarincaya dek pigirilir. El dayanacak sicakliga gelinceye kadar beklenir. ilininca,hamur
lokmalara bolunir. Hamur piserken tavuklar, Gzerini 4-5 parmak gegecek kadar su ile haglanir. Yagda soganlar
ve naneler 1-2 dk kavrulur. Uzerine tavuk suyu, gerekirse icme suyu da ilave ederek kaynatilir. Kaynayinca
hamur lokmalari, tuz ve karabiber ilave edilerek pilav gibi pisirilir, pilav gibi demlendirilir. Tavuk pargalari
demlenen hamur lokmalarinin tzerine alinarak sofraya getirilir. Tabada bir miktar hamur lokmalari, zerine tavuk
parcalari, yanina yogdurt koyularak servis edilir.
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