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HAMURLU SEBZE CORBASI

100 gr. et

750 gr. kuru fasulye
400 gr. yesil fasulye
2 havug

3 patates

1 kabak

Kremasi icin:

2 sarimsak

2 olgun domates
100 gr. kasar peyniri
1/2 bardak zeytinyagi

Taze fasulyeleri ayiklayin, havuglar da temizleyin. Patateslerin kabuklarini soyun. Kabagin kabuklarini kaziyin,
cekirdeklerini ayiklayin. Bu sebzeleri iyice yikadiktan sonra ufak ufak zar geklinde dograyin. Bu arada eti de
yikayin. Ustlini dévip tuzlayin. Sonra bir tencerenin igine 3 litre su koyup eti ve sebzeleri igine atin. Aksamdan
islatiip haslanmig kuru fasulyeleri de bunlara ilave edin. Tencereyi atese koyup kaynatin. 1,5 saat kadar pisirin.
Sonra igine hamurlari da atip 15-20 dakika daha pisirin. Bu arada sarimsaklari iyice dévin, domatesleri
makineden gegirip ezilmis bir halde sarimsaklarin igine katin. Sonra sirayla peynirle ve zeytinyagla karigtirin.
Igine biraz ¢corbanin suyundan katip iyice karistirin ve sonra bu karigsimi gorbanin igine dékin. Gorbayi 5 dakika
kadar kaynatip servis yapabilirsiniz.
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