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HAMURLU (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

Hamuru icin:

1 su bardagi un
Aldig1 kadar su
1 cay kasigi tuz
Corbaigin:

1 kase yogurt
4 su bardagi su
1 cay kasigi tuz
Nane
kirmizibiber

1 ¢orba kasigi yag

Hamuru yodurup, ufak kareler seklinde kesin.Tencerede suyu kaynatin, tuzu ve hamuru ekleyip pisirin. Yogurdu
¢irpip ihigtinn gorbaya ekleyin. Tavaya yagd koyup nane ve kirmizibiberi yakin. Gorba pistikten sonra tzerine
yaktiginiz nane ve kirmizibiberden dékerek servis yapin.
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