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HAMURLU MEYVE

MALZEMELER

750 gr.kirmizi erik (2'ye bolinip ¢ekirdekleri gikartiimig)
Yarim su bardagi tozseker

Yarim su bardagi su

1 adet orta boy elma (dilimlenmig)

Yarim tath kasigi portakal kabugu (ince rendelenmis)
1 su barda@ kekun

1 kahve fincani un

2 corba kagiJI esmer seker

20 gram tereyag! (dogranmig)

2 ¢orba kagiJi st

1/4 tath kasigi targin

1 adet yumurta (hafif ¢irpiimis)

YAPILISI:

Erik, su ve sekeri 5 dk.kaynatip, siizin. Suyunu ayirin. Elma,portakal kabugu rendesi ayirdiginiz erik suyunu
karistirarak kaynama noktasina getirin ve kapagi kapali olarak, hafif ateste ara ara karistirarak 5
dk.kaynatin.Erikleri ilave edip, 1,5 litre kapasiteli bir firn kapina koyun. Bir kaba unlari eleyip, esmer seker
tereyagini ilave edin ve yedirin. Yumurta ve siitl ekleyip, karigtinn. Hazirladiginiz hamurdan firin kabindaki erikli
karnisimin kenarlarina kasik kasik koyup Gzerine targin serpin. Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzeri agik
olarak, yaklasik 30 dk. pisirin.
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