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HAMURLU MERCIMEK CORBASI (SIVAS)

1 kase yesil mercimek
Yarim paket eriste

1 tath kasidi tuz

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi nane

1 cay kasigi kirmizibiber
Yarim ¢orba kasigi tereyagi

Bir kase yesil mercimegi ayiklayip, yikadiktan sonra 10 su bardagi suyla haglayin. Tuz ilave edin. iyice
yumusgadiktan sonra igine erigteleri atin. Erigteler yumugadiginda tencereyi ocaktan alin. Bir tavaya tereyagini
koyun. Bir adet kuru sodani yemeklik dograyin. Soganlar pembelesene dek karigtirarak yagda kavurun. Igine
nane ve kirmizibiber atin. Servis yapmadan 6énce hazirladiginiz bu yagi corbanin tUzerine dékerek, sicak servis

yapin.
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