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HAMURLU KUZU FILETO

www.miele.com.tr

2 Kuzu fileto (her biri 300 gr.)

Tuz

Karabiber

Biber

50 gr. Tereyagi

75 gr. pastirma, kip kip dogranmig
1 Sogan, dogranmis

400 gr. Mantar dilimi

4 Domates (kutu)

1 yemek kasigi Maydanoz, kiyilimis
450 gr. Milféy Hamuru

Ustline stirmek igin:

1 Yumurta sarisi

4 yemek kasigi St

Kuzu filetosunu tuz, karabiber ve yesil biberle karigtirin. Bir tavada tereyagi ile kisa bir siire her tarafini kizartin
ve sonra ocaktan alin.

Pastirma ve soganlari kizartma yaginin igcinde déndurtn. Mantar dilimlerini ve sizilmis domatesleri ekleyin,
hafifge déndurin, tuz ve karabiber, maydanoz ve yesil biberle tatlandirin.

Milfdy hamurundan unlanmis tezgah Gzerinde 2 adet dikdértgen hamuru (her biri yaklasik 30 x 20 cm) acin. Her
bir hamurun tzerine bir fileto koyun.

Dolguyu kuzu filetosuna dagitin. Milfdy hamuru ici dolgulu ete sarin ve kapatin, kdselerini sikistirin. Kalan hamur
artiklar ile hamurun GstinU sdsleyin.

Fileto paketini standart tepsiye yerlestiriniz, Gstine sitle ¢irpilmis yumurta strtin ve altin sarisi renginde pisiriniz.
Servis yapmak igin filetoyu ikiye bolin ve ya dilimleyin.
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