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HAMURLU KIRAZ

15 gr tereyagi

2 adet yumurta
85 gr toz seker
400 gr kiraz

1 paket vanilya
180 ml stt

Y2 cay kasi§i tuz
65 grun

Unu derin bir kabin igine alin. Uzerine tuz, yumurta, siit, vanilya ekleyip karistirin.

Toz sekerden 1,5 yemek kasidi ayirip geri kalanini karisimin igine ekleyip ve karigtirmaya devam edin.
Tavada tereyagini eritin. Saplarini ayiklayip yikadiginiz kirazlari bu yagda 3 dakika pisirin.

Uzerine kalan sekeride ekleyip seker eriyinceye kadar pisirmeye devam edin.

Kirazlari firin kabina aktarin ve lizerine hazirladiginiz hamuru dékdn.

180 C[2lye ayarl firnda kizarincaya kadar pisirin.

Uzerine toz seker serpip ilik olarak servis edin.
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