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HAMURLU FILETO

750 gr. sigir filetosu
200 gr. orta yagh koyun kiymasi
1 sogan

250 gr.un

125 gr. margarin
3/4 bardak su

2 yumurta

Tuz

Karabiber
Yenibahar
Antepfistigi

Kus tzima

Yumurtanin sarisindan bir miktar ayirin, kalanini un, tuz ve yag ile karistirin. Azar azar suyu katin. Hamuru tutun.
Serin bir yerde birkag¢ saat dinlendirin. Unlanan bir yerde dikddrtgen seklinde agin. Yeni bahari, fistidi, kus
Uzimand, tuzu, biberi ve rendelenmig sogani kiymaya katin. Yogurun. Bunu hamurun Ustine doégeyin. Filetoyu
hamurun enine, ortasina koyun. Hamurla eti sarin. Ust Uste gelen kisimlari hafifce islatin. Alta getirerek
yaglanmig tepsiye koyun. Ortasinda 1 lira blyUkliglnde delik agin. Boru gibi kivrilmig bir mukavva yerlesgtirin.
Yumurta sarisi strtin. Ustlint yaglanmis beyaz kagitla 6rtlip sicak firinda 50 - 60 dakika pisirin.
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