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HAMURLU ELMA TATLISI

MALZEMELER
200 gr pudra sekeri
5 adet eksi elma
225 gr margarin
250 grun

3 adet yumurta
vanilya

bir cay kasigi karbonat
Surup malzemesi:
1/ 2 kg toz seker
ceyrek limon

300 grsu

HAZIRLANISI

Unu eleyip ortasini agin, pudra sekeri, iki yumurta, eritilip sogutulmus margarin, karbonat ve vanilyayi katip
birlikte yogrun. On dakika dinlendirildikten sonra yumurta iriliginde pargalara bélin. Soyup, i¢lerini ¢ikarip ikiye
béldigundz elmalann her tarafini bu hamurla sivayip,kaplayin. Yagdladiginiz bir tepsiye bombeli kismi Uste
gelecek sekilde dizin ve Uzerine bir yumurta sarisi surdp, firina verin. Soguttugunuz suruba sicak kurabiyeleri
batirip, ¢ikartin.

Not: Arzu ederseniz lizerine kaymak veya samfistiyi rendesi koyabilirsiniz.
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