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HAMURLU ELMA TATLISI

2 adet elma,

10 gram kuru Uzim,
20 gram seker,

2 gram targin,

2 gram margarin.
Hamur icin:

100 gram un,

20 gram margarin,
ceyrek paket kabartma tozu,
1 tutam tuz,

1 bardak su

Soyulmus ve kip dogranmis elmalarin hepsini kuru Gzim, tarcin, margarin ve sekerle harmanlayin. EImalar diri
kalacak sekilde soteleyin. Hamur icin gerekli olan tim malzemeyi iyice yogurun. Hamuru 25 cm. ¢apinda
yuvarlak acin. Elmali harcin yarisini hamurun tzerine yayin. Hamurun kenarlarini harcin tizerine bohga seklinde
kapatin. Diger elmali harci servis tabagina yayin. Kizarttiginiz hamuru harcin Gzerine koyun. Yaninda vanilyal
dondurmayla birlikte servis yapin.
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