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HAMURLU ELMA

500 gr eksi elma

50 gr margarin

3 adet yumurta

300 grun

250 ml sut

1 ¢cimdik tuz

100 gr Glasaj sekeri

2 yemek kasigi seker krema
1 tath kasidi elma sirkesi

1 fincan elma suyu

Un, tuz ve yumurta ile sttl iyice karistirin ve yumusak bir kivamda hamur elde edin, bir tencerede suyu kaynatip
yapilan hamurdan bir cay kasigi yardimi ile parcalar koparip kaynar suya atarak haglayin bdylece tekrarlanarak
hamuru minik kéfteler halinde kisa bir stire haglayin ve stiziin soguk su dan gegirerek hamuru soklayarak genis
yayvan bir servis tabagina alin.

Soyulmus elmalari bir kaba rendeleyin. Tavaya yagi koyup elma rendelerini ekleyin tzerine seker koyup elmalari
karistirarak pisirin bir tatl kasidi elma sirkesini bir fincan elma suyunu ilave edin tavanin altini kisip bir kag
dakika pisirin. Pisen elma rendesini soguttugumuz haglanmis hamurlarin Gzerine gezdirin en son olarakda
Glasaj sekerini tabagin Gzerine bolca serperek servis yapin.
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