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HAMURA SARILI ELMALAR

8 adet yesil elma

2 corba ka§|g| tarcin

ic malzeme igin:

1 su barda@i dévilmis ceviz

1 kahve fincani pudra sekeri

1 corba kasigi silme tereyagi

1 adet yumurtanin aki

Yarim kahve fincani kus Gzimu
Hamur icin:

125 gram oda sicakliginda tereyagi
1 cay bardagi krema

1 kahve fincani pudra sekeri
Yarim paket kabartma tozu

Bir tutam tuz

Aldigi kadar un

Uzerine:

Pudra sekeri

Eimalarin kabuklarini soyun ve gekirdek yataklarini eimanin seklini bozmadan elma oyacagi ile ¢ikarin. Eimalari
hafif targina bulayin. ic malzeme igin ceviz, pudra sekeri, eritilip, sogutulmus tereyag, yumurta aki ve kus
UzUmund bir kapta karigtirin. Elmalarin geklrdek kismina bu karisimi paylastirin. Hamur icin tereyag, krema,
pudra sekeri, kabartma tozu ve tuzu yogurma kabina alin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene
kadar un ilave edip, yogurun. Uzerini nemli bir bezle értiin ve 15 dakika dinlendirin. Dinlenen hamuru yarim cm
kaliniginda merdane ile agin ve bir parmak uzunlugunda seritler halinde kesin. Arzu ettiginiz sekilde elmalarin
tzerini bu seritlerle kaplayin ve firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda Uzerleri kizarana
kadar pisirin. llindiktan sonra Gzerlerine pudra sekeri serperek, servis yapin.
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