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HAMURLU DALYAN KOFTE

2 adet yufka

1 kg. kiyma

1 adet sogan

4 dilim bayat ekmek
4 adet yumurta

1 su bardagi bezelye
3 ¢corba kasiJi salgca
1 adet havug

Tuz

Kekik

Karabiber

Kiyma, islatilip suyu sikilmis ekmek, sogan, tuz, karabiber ve bir adet yumurtay! yogurun, yadlanmis tepsiye bir
parmak kalinliginda yayin. Haglanmig iki adet yumurtay dilimleyip kéftenin ortasina dizin. Haglanip dogranmis
havuclari ve bezelyeyi serpistirin. Kéfteyi rulo yapip yufkaya sarin. Uzerine ¢irpilmig yumurta sirip ¢érekotu
serpin. 180 derece firinda pigirin.
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