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HAMURLU CORBA

Hamuru icin:

1 yumurta

1 ¢corba kasigi su

1 tutam tuz

100 gr. un
Corbaigin:

1 litre et suyu

1/2 demet maydanoz

Hazirlanisi:

Hamuru i¢in yumurtayi, su ve tuz ile birlikte bir kapta kdpurinceye kadar ¢irpin. Yavas yavas unu ilave edin.
Dlzguin bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamur tahtasini uniayin. Hamuru bunun Gzerinde ¢ok ince bir
sekilde agin. 30 dakika kurumasini bekleyin. Sonra 5 cm. inceliginde pargalar halinde kesin. Bu parcalari da
verev olarak bélun. Et suyunu isitin. Hamurlari igine atin. 10 dakika pisirin. Bu arada maydanozu ince ince kiyin.
Gorbaya ilave edip servis yapin.
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