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HAMURLU CORBA

Malzemeler

1/2 kg kiyma

2 corba kagsiJi tereyadi (30 gr)

3 adet carliston biber (ince kiyilmisg)

8 su bardadi sicak su (2 It)

1/2 ¢ay kasigi kirmizi pul biber

2 cay kasigi kekik

1/2 ¢orba kasigi salga

2 ¢orba kasiJ! ince kiyilmis maydanoz
Tuz

Karabiber

Hamur icin:

2 su bardagi un (300 gr)

1/2 su bardagindan biraz az su (100 ml)

Yapiligi

Tereyagini derin bir tencerede eritin. Kiymayi iyice pisene kadar kavurun.

ince kiyilmig carliston biberleri, kavurdugunuz kiymaya ilave edin.

8 su bardadi sicak suyu, kiyma karisimina ekleyin ve kisik ateste kaynamaya birakin.

Bir kaseye kaynayan corbanin suyundan 2 ¢orba kasigi ayirin ve bu suda; 1/2 ¢orba kasigi salgay! iyice eritip,
tekrar corbanin icine karigtirin.

Bu arada hamur igin 100 ml su ve 2 su bardadi unu karistirip, elinizde iyice ufalayarak kiiglik hamur pargalari
haline getirin.

Bu hamur pargalarini kaynayan ¢orbaniza ilave edin.

Tuz, karabiber, kekik, kirmizi pul biber ile lezzetlendirin ve arada bir karistirarak, 10 dk, kisik ateste pisirin.
Gorbanizi, sicak gorba tabaklarinda, kiyilmis maydanoz ile servis yapin.
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