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HAMURLU BONFILE

600 gr. dana bonfile bitiin

2 su bardadi dogranmis mantar
1 adet kuru sogan

1 corba kasigi hardal

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

2 adet yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

6 adet milféy hamuru

Tavaya siviyadi koyun ve baharatlan ekleyin. Bonfileyi tavaya alarak kizartin. Kizaran etinizi kenara alin. Kiiguk
dogranmig sodan ve mantarlari tavaya koyun ve suyunu birakip ¢gekene kadar soteleyin. Kizaran etinizin tim
ylizeyine hardal sirin. Tezgahiniza milfdy hamurunu etinizi tamamen saracak sekilde yayin. Hamurun Gzerine,
mantarli karigimi, onun Gzerine etinizi koyun ve bohg¢a seklinde sarin. Uzerine yumurta sarisi sirerek,
hamurunuz kizarana kadar pisirin.
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