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HAMURLU BOHCA KOFTESI

8 adet milféy hamuru

Kofte igin:

Yarim kg kiyma

1 adet rende sogan

1 su barda@ ekmek Kirintisi
1 adet yumurta beyazi

1 tath kasigi kimyon

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Koéfte malzemesi biraya getirilir ve 5 dakika kadar yogrulur. Yarim saat dinlendirilir. 8 esit pargaya ayrilir. Bir firin
kabina dizilir. Onceden isitiimis 180 derece firinda sadece renk alacak kadar pisirilir. Daha sonra milfdy
hamurlar biraz genigletilir. Ortalarina yarim pismis kofteler yerlestirilir. Hamur bohga gibi kapatilir. Kat yeri alta
gelecek sekilde firn kabina yerlestirilir. Uzerine yumurta sarisi siriiliir. Onceden isitiimis 190 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.
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