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HAMURLU BIFTEK

4 parca biftek

8 adet kare milféy

2 ¢orba kasiJi ketcap
1 tath kasigi kekik

1 cay kasigi pul biber
4 corba kasigi siviyag
1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Biftekler teflon tavada kizartilir. Céziilm(is milféylerin bir yliziine ketgap siiriiliir. Uzerine biftek konur, kekik ve
tuz serpilir. Ketgapli yiizeyi biftege gelecek sekilde ikinci milfdy kapatilir. Biftegin bigimine gére hamurlar
cekigtirilir ve kenarlarina bastirlir. Hamurlu biftekler yaglanmis firin kabina konur. Uzerine yumurta sarisi strdlir.
200 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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