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HAMURLU BALKABAGI TATLISI

1 dilim balkabag:

3 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri
1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi siviyag
2 su bardagi un

2 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tarcin
Surup igin:

3 su bardagi su

2,5 su bardagi seker

Evvela surup kaynatilir, sogumasi igin bir kenara konur. Pudra sekeri, un, tar¢in, kabartma tozu bir kaba konur.
Havalandirarak karistirdiktan sonra siviyag, yogurt ve yumurtalar eklenir. Kisa sire ¢irpilir. Son olarak
rendelenmig balkabagi ilave edilir. Bol yaglanmig orta karar firin tepsisine dokultr, dizeltilir. 170 derece firinda
yaklasik 40 dakika pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra Uzerine serbet gezdirilir. Kare kare dilimlenir. 2
saat sonra servise hazirdir. Afiyet olsun.
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