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HAMURLAR HAKKINDA

Hamurlar dinlendirilirken Gzerine nemli bez 6rtulirse kabuk tutmaz.

Yumurtalar aleminyum kapta ¢irpilirsa siyahlasir. Porselen kapta isitilarak ¢irpilirsa hem daha iyi kabanr, hem de
kararmaz.

Yumurta akinin sarisindan kolayca ayinimasi i¢in ki¢ik bir kaba kirilmig olan yumurta bir kabin i¢ine oturtuimus
ince delikli bir slizgece bosaltilir. Yumurtanin aki stizgecin deliginden altindaki kaba stizUllp akar. Sansi da
slizgegcte kalir.

Limon, bérek hamurlarina unu ¢lrttmek icin konur.

Unla yapilan tatlilara az tuz konursa tadi artar.

Disandan satin alinan yumurtalardan bazilan bozuk olabilir.

Onun icin yumurtalar daima dnce bir kaba tek tek kiriimalidir. Béylece bitiin hamurmalzemesinin ziyan olmasi
Onlenir.

Baz tatlilar ve hamurlar kabarmaz oturur, kalirlar. Bunu igin karbonatin veya kabartma tozlarinin bayat
olmamasina dikkat edilmelidir.
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