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HAMURLARDA DIKKAT EDILMESI GEREKLI OZELLIKLER

Herhangi bir hamur olursa olsun bunlari yudurarak elde ettikten sonra, iyi agilabilmeleri igin bunlar bir - iki saat
arasinda dinlendirmek zorunlulugu vardir. (Cesitlerine gore bekletiime zamanlari regetelerde gdsterilmistir).
Ancak hamurlari dinlendirirken, altlarinin yapismamalari, Ustlerinin kabuk tutmamalari i¢in, birakilacaklari yerin
altini unlamayi ve hamurlarin Ustlerini de hafif nemli bir bezle értmeyi unutmalidir. Bir de hamurlari oklava veya
merdane ile acarken, hamurun tahtaya oklava veya merdaneye yapismamasi i¢in arada bir bunlarin alt ve
ustlerini hafifce unlamak zorunlulugu vardir.

Hamuru her oklavaya sarista, hamurun daima bagka uclarini, taraflarini oklavaya sararak agmalidir. Hep ayni
yOnde agilan hamurun oklavaya sarilan kismi ¢ok inceldigi halde diger tarafi kalin kalir. Bir de hamuru her
oklavaya sarista Usttnd hafifce unlamaldir.
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