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HAMURDA SUCUK

1 adet sogan

Yarim kangal sucuk

1 cay kasigi nane

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi toz biber
1 cay kasigi tuz

1 cay bardagi siviyag
2 adet yumurta

1 su bardagi yogdurt

1 cay kasigi karbonat
1,5 su bardagi un

Once sogan ince ince kiyiliri sucuk yarim daire seklinde dogranir. Tavaya siviyag konur, sogan atilrr,
pembelesgtirilir. Yarim daire seklinde dogranmig sucuklar, kuru nane, karabiber, toz biber ve tuz ilave edilir. Bir
k¢ dakika sonra atesten alinir. Sogumasi igin bir kenara cekilir. Yumurtalar, yogurt, un ve karbonat bir ¢irpiciyla
kanstinlir. Uzerine sucuklu karigim ilave edilir. Yaglanmis kii¢lk bir tepsiye dokulur. 170 derece firinda yarim
saat kadar pigirilir. Arzu edilen sekilde keserek dilimlenir.
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