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HAMURDA PILAVLI INCIK

6 parca kuzu incik

6 adet milféy hamuru

1 adet yumurta sarisi
Pilav igin:

1 su bardag piring

1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasidi tuz

2 su bardagi et suyu

incikler tencereye konur. Uzerine su eklenir ve yumusayana kadar haslanir. Yag ve yikanmig piring kavrulur, tuz
katilir, et suyu eklenir. Kaynamaya bagslayinca kisilir ve 8 dakika pigirilir. Yarim saat dinlendirilir. Milféy hamurlari
merdaneyle biraz genigletilir. Ortalarina pilav pay edilir. Uzerine incik konur ve bohga gibi sarilir. Ek kismi alta
gelecek sekilde tepsiye yerlestirilir. Uzerine yumurta sarisi strtlir. 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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