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HAMURDA KIYMALI PATATES

1 adet ekmek hamuru
300 gr kiyma

1 adet kuru sogan

Yarim yemek kasigi salca
4 adet patates

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi siviyag

1 adet yumurta

Sogan kiylilir, tuzla ovarak inceltilir. Patatesler soyulur, ince dogranir, salga, kiyma eklenir ve karigtirilir. Yag
ekmek hamuru ikiye bélinlr, merdaneyle servis tabagi kadar agilir, ylizeyine hazirlanan harg yayilir. Ikinci parga
da acilir ve Ustline konur. Alt ve Gst hamur birlestirilir (arada harg kalacak sekilde) Yagl kagit serilmig tepsiye
aktarilir. Uzerine ¢irpilmis yumurta sdrdltr. 175 derece firnda yarim saat kadar pisirilir. Pasta gibi dilimleyerek
servise sunulur.
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