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HAMURDA ISLIM KEBABI

Yarim kg tel kadayif
Yarim kg kuzu kugbasi
1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

5 ¢orba kasiJi siviyag
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

1 ¢corba kasigi tereyad

Sogan ince kiyilir yagda pembelestirilir. Et ve salga eklenir. Et suyunu birakip ¢ekene kadar pigirilir. Tuz ve
karabiber eklenir, sogumaya birakilir. Kadayif gbz karari 6 pargaya boltnir. Kase igine yerlestirilir. Hazirlanan ig
konur ve bohga gibi sikica kapatilir. Yaglanmig tepsiye konur. Uzerine tereyadi surdlir. Onceden isitilmig 180
derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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