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HAMURDA CIPURA

2 su bardagi un

300 gram kaya tuzu

3 adet yumurta

4 cay kasigi kuru tarhun
4 yemek kasigi zeytinyagi
8 adet defne yapragi

4 adet gipura

Uzeri icin:

3 adet yumurta sarisi

Un, kaya tuzu, yumurta, tarhun ve zeytinyagini genis bir kaseye alarak yogurun. Hamur kivam almaya
baslayinca tzerini streg film ile kapatip buzdolabinda 20 dakika dinlendirin. Dinlenen hamuru tezgaha alip bir
santimetre kalinliginda agin. Defne yapraklarini baligin i¢ kisimlarina yerlestirin. Gipuralarin tamamini hamurla
kaplayip yagl kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Uzerine yumurta sarisi strip 6nceden isitilmig 200 derece
firnda 30 dakika pisirin. Pisen baliklar hamurdan ¢ikarmak icin basindan kuyruguna dogru yatay sekilde kesin.
Sicak servis yapin.
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