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HAMURDA BİBER

1 adet ekmek hamuru (fırından)
2 adet kırmızı biber
1 adet kuru soğan
3 çorba kaşığı zeytinyağı
1 çay kaşığı pul biber
1 çay kaşığı tuz

Biberin tohumları çıkarılır, soğan soyulur ve robottan geçirilir. Tavaya zeytinyağı konur, ısınınca karışım atılır.
Rengi değişene dek kavrulur. Tuz ve pul biber eklenir. Ekmek hamurundan ceviz kadar parçalar alınır,
merdaneyle çay tabağından küçük açılır, yağlanmış tepsiye konur. Hamurların üzerine biberli karışım bırakılır.
200 derece fırında 20 dakika pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:89660 • adı:Hamurda Biber • gönderen:Karadağ'lı • indirme tarihi:10.05.2025 - 05:46

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hamurda-biber-vt65772
http://www.tcpdf.org

