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HAMURDA BIBER

1 adet ekmek hamuru (firindan)
2 adet kirmizi biber

1 adet kuru sogan

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi tuz

Biberin tohumlari ¢ikarilir, sodan soyulur ve robottan gecirilir. Tavaya zeytinyagi konur, 1sininca karigim atilir.
Rengi degisene dek kavrulur. Tuz ve pul biber eklenir. Ekmek hamurundan ceviz kadar pargalar alinir,
merdaneyle ¢ay tabagindan ku¢uik acilir, yaglanmis tepsiye konur. Hamurlarin Gzerine biberli karigim birakilir.
200 derece firinda 20 dakika pisgirilir.
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