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HAMURABI

10-12 kisilik Malzemesi

5 ¢orba kasigi margarin,

5 yumurta

5 ¢orba kagiJi tozseker

1 su bardag stit,

5 su bardagi un

1 limon kabugdu rendesi
Kizartmak igin siviyag

1 tutam tuz

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri
6 corba kasiJi rendelenmis cikolata

Margarini eritip ilitin. Derin bir kapta yumurtalari tozsekerle birlikte kdplk kdpik oluncaya kadar ¢irpin. Stt, tuz,
limon kabugu rendesi, margarin ve unu ilave edip yo-gurun. Hamuru jelatin kagida sarip 1 saat bekletin.
Hamuru unlanmig zemine alin. Merdane ile yufka inceliginde ve dikddértgen seklinde agin. 1-1.5 santim
kalinhginda seritler halinde kesin. Her seridi kendi etrafinda sararak kus yuvasi sekli verin.

Siviyag! tavada kizdirip hazirladiginiz hamurlari kizartin. Kagit havlu Gizerine alip fazla yagini gektirin. Soguyunca
servis tabagina alin. Uzerlerine pudra sekeri ve rendelenmis ¢ikolata serpip servis yapin.
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