—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAMURA SARILMIS ELMA

4 kisilik

MALZEME:

Hamur:

300 g un,

150 g tereyag,

1 tutam tuz,

2 yemek kasigi esmer seker,
2 kiguk yumurta sarisi

ic:

4 eksi elma,

100 g esmer seker,

tepsi icin tereyagi,
serpistirmek icin pudra sekeri

1. Unu, tereyag, tuzu ve sekeri genis bir kapta karistinp ufalayin. Yumurta sarilarini ve 4 yemek kasigi su ile
hamur yogurun. Hamuru 1 saat buzdolabinda bekletin.

2. Elmalan yikayarak kurulayin, ¢ekirdek evlerini ¢ikartin ve soyun.

3. Firini 200 derecede isitin. Hamuru unlu zemin Ustiinde 5 mm kalinhginda agin. Tekerlek ile 4 kare kesin.

4. Elmalari hamur pargalarin ortasina dizin, iglerine esmer seker doldurun. Hamuru elmalarin etrafina sarin.
Elmalan yaglanmis tepsiye koyun ve 45 dakika pisirin. Ustleri fazla kizarirsa folyo ortiin.

5. Elmalari firindan ¢ikarin ve 1zgaranin tstinde sogumaya birakin. Pudra sekeri serpistirin ya da krem santi ile
servis yapin.
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