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HAMURA CEVIR KEBABI

1 kg dana kugbasi

2 bas sogan

1 corba kasigi salca

1 cay kasigi karabiber

1 ¢corba kasigi tereyagd

2 cay kasl tuz

8 adet kare milféy hamuru

Tereyag ve et tavaya konur, bir kag dakika bérttirilir. Uzerine yarim daire seklinde dogranmis soganlar atilir.
Soganlar gevsemeye baslayinca salca, tuz ve karabiber ilave edilir. 20 dakika kadar pisirilir. 8 adet firin
kasesine paylastirilir. Her kasenin Uzeri milfdy hamuruyla kapatilir. 200 derece firinda 25-30 dakika pisirilir.
Firindan alinir, hanur altta kalacak sekilde servis tabaklarina ters gevrilir.
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