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HAMUR TUTMA CORBASI (BURSA)

Bursa Il Kiiltiir ve Turizm Mudarltgi

2 su bardagi un, 1 yumurta, 2 tath kasigi tuz, 2 su bardagi yogurt, 1 kasik tereyag, 1 tath kasigi nane, 1 tutam
maydanoz. Yapliligi i¢in 1 su bardagi un, 1 yumurta, 1 tath kasidi tuz, 1 cay bardagi suyla hamur tutulur, hamur
bicak sirti kalinhdinda yufka olarak agilip Gzerine un serpilerek oklavaya sarilip boydan boya kesilir. Diz bir
dikdoértgen haline gelen kat kat hamur iki parmak eninde parcalara ayrilarak eriste inceliginde kiyilir.

Kiyllan hamurlar kaynar tuzlu suda haslanir,yaklasik bes dakika slreyle haslanan eristeler atesten alindiktan
sonra bir miktar suyu slizgegte stizilUr Gzerine bir bardak soguk su dokillr.2 su bardadi yogurt iyice ¢irpilir
¢orbanin suyuyla yavas yavas ¢orbanin icine ilave edilir. Bagka bir kapta bir kasik tereyag: eritilerek nane icine
katilir ve gorbanin Gzerine dékilir. Maydanoz yapraklari gorbanin Gzerine ilave edilir. Bu sekilde sicak veya
soguk olarak servis yapillir.
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