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HAMUR TULUMUNDA ARMUT

Malzemesi:

4 armut (kabugu soyulmus, ¢ekirdek kismi gikmisg).
200 gr. kuguk kesilmis margarin

tuz

3 corba kasiJi seker

300 gr.un

targin

1 yumurta sarisi (1 ¢corba kasigi su ile ¢irpiimis)

10 cl. krema.

Hazirlanisi:

Yumasamis margarini az su ile krem haline gelinceye kadar cirpin. 1 tutam tuz, 1 corba kasigi seker ve unu
ilave edin. Hamuru top haline getirip, 2 saat buzdolabinda dinlendirin. Kalan sekeri, tar¢in ile kanstinp armutlari
bu sekere bulayin. Hamuru 5 mm. kalinhginda agin. 4 adet kare seklinde kesin. Karelerin blyUkIigi armutlar
icine alabilecek kadar olmalidir. Armutlari hamurlarin ortalarina koyup, Uzerlerini kapatin. Saplari digarda
kalmalidir. Uzerlerine yumurta sarisi strtin. Unlanmis olan tepsiye hamurlu armutlari dizin. Kizdinlmis firinda 25
dakika hamurlar kizarincaya kadar pisirin. Sicak olarak krema ile servis yapin.
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