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HAMUR TATLISI

1 su bardagi un

2 adet yumurta

1 kasik tereyag!

Geyrek limon

Yarim bardak su

100 gram kaymak

250 gram kizartma yagi
1 cay kasigi kabartma tozu
Serbet igin:

1,5 bardak su

200 gram toz seker

Elenmis un, yarim bardak su ve yag ile hamuru hazirlayin. 8-10 dakika sonra icine yumurtalar kirin.
Hamurdan ceviz biyukliginde toplar yapin ve kizartma yaginda pisirin. Pigirdiginiz hamurlar hazirladiginiz
serbetin icine atip servis tabagina alin.
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