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HAMUR TARHANA CORBASI

Eldeki kalip durumunda olan tarhanadan 2 santim kalinliginda bir parca kesilerek kigik ve ince pargalar halinde
ve derince bir kap icinde bir bardak suyla ezilir.

Bir tencereye bir litre su konularak isitilir. Su iliyinca ezilmis olan tarhana katilir ve ortadan kuvvetli bir ateste
karistira karistira kaynatilir ve koyuca bir ¢orba elde edilir.

Bu corbaya zevke gore su katarak daha ince bir hale getirmek mimkin oldugu gibi kirmizi biberle kizdiriimig
yag, tavada kizartilmig ekmek, birer santimlik kliglk kareler biciminde dogranip yagda kizartiimig patates de
katmak mUmkundar.
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