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HAMUR SERPMELI KEK
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Hamur icin:

1 (11/2) kip Maya (42 gr./63 gr.)
250 (400) ml Sit, 1k

500 (900) gr. Un

50 (100) gr. Seker

1 (2) tutam Tuz

50 (100) gr. Tereyagi, sivi

1 (2) Yumurta

Dolgu malzemesi:

125 (200) gr. Tereyadi, yumusak
125 (200) gr. Seker

1 (2) Yumurta

350 (600) gr. Quark

1 (2) yemek kasigi Nisasta

3 (5) yemek kagigi Limon suyu
Ustline serpme malzemesi:

350 (600) gr. Un

200 (350) gr. Seker

1/2 (1) cay kasigi Targin

200 (350) gr. Tereyag, sivi

Mayay! Ik sutln iginde acin. Un, seker, tuz, yumurtayi ile purtizsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.
Hamuru firna koyun ve "Kekler \ Mayali hamur \ 30 dakika kabartin" otomatik programini segin.

Hamuru hafifce yodurun ve standart tepsiye yayin.

Tereyag! ve sekeri krema halini alincaya kadar ¢irpin, Quark, nisasta ve limon suyunu ilave edin. Quark
karisimini mayali hamurun Gsttne sirGn.

Un, seker ve targini karistirin. Hafif sogutulmus tereyagini ilave edin. BGtiin bunlari serpmek tzere yodurun.
Quark dolgunun tzerine serpin.
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