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HAMUR MAYALI POGACA

1 su bardag ilik sit

1 paket margarin

1 adet kuru hamur mayasi
2 yumurta

1 corba kasig seker

1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar un

Iciigin:

1 su barda@i beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

Yogurma kabinda, lik siit, maya ve sekeri karistirin. Uzerine diger malzemeleri ilave ederek yumusak bir hamur
yogurun.Yogurdugunuz hamurdan istediginiz biiytikllkte parcalar kopartin. Elinizle agtirip icine peynirli hargtan
koyun. Pogaca sekli verdikten sonra yaglanmis veya yagh kagit serilmis tepsiye aralikli siralayin.Uzerine
yumurta sarisi strtin.Mayalanmasi igin sicak bir ortamda en az bir saat bekleyin.Pogacalar mayalandijinda
Onceden isittiginiz firinda 180 derecede 20-25 dakika pisirin.i¢ harci igin beyaz peynir ve ince kiyilmig
maydanozu karistirin.

ML® Ekmek Pogacasi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:68148 « adi:Hamur Mayali Podaga  gonderen:zil « indirme tarihi:14.05.2024 - 20:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mayali-pogaca-vt1312
https://tr.ml.md/ekmek-pogacasi-vt1641
http://www.tcpdf.org

