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HAMUR LOKMALI TAVUK CORBASI

5 su bardag tavuk suyu

2 ¢orba kagsigi maydanoz (ince kiyilmig)
Hamur lokmalar:

1/2 su bardagindan biraz az su

1/4 su bardagi st

1 cay kasigi seker

1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kagsi§i hindistancevizi

90 gr (3/4 su bardag) irmik

1 yumurta (hafifce ¢irpilmig)

Hamur lokmalarini hazirlamak icin su, sut, seker, tuz ve hindistancevizini orta boy bir tencereye koyup, orta
ateste kaynatiniz. Karigim kaynayinca atesi kisip, irmigdi serpiniz. Tahta bir kasikla, karisim koyulasip katilagsana
kadar surekli karistiriniz. Tencereyi atesten alip, karisimi bir kenarda 10 dakika sogutunuz. Cirpiimis yumurtay!
katip, bitlinl malzeme iyice karisarak, katilasana kadar surekli karistiriniz. Tencereyi buzdolabina kaldirip, 30
dakika sogutunuz.

BuyUk bir tencerede tavuk suyunu orta ateste kaynatiniz.

Buzdolabindaki tencereyi ¢ikarip, ellerinizi hafifge unlayarak tenceredeki karisimi kiigtik toplar halinde
yuvarlayiniz. Hazirladiginiz bu hamur lokmalarini kaynamakta olan tavuk suyuna atiniz. Atesi iyice kisip 5-6
dakika, lokmalar suyun yiizine ¢ikana kadar pigiriniz.

Tencereyi atesten alip, gorbayi kepceyle isitiimis 4 corba kasesine aktararak, Ustlerine maydanozu esit olarak
serpip, servis ediniz.

Not: Hazirlanmasi kolay ve ¢abuk olan hamur lokmali tavuk ¢orbasi degisik bir Rus yemegidir.
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