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HAMUR LOKMALI CORBA

1 adet sogan

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasidi tuz

6 su bardagi su
Hamur icin:

1 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

Sogan ince dogranir, tereyaginda pembelestirilir. Uzerine salga eklenir, 3 dakika cevrilir. Su katilir, kaynamaya
birakilir. Bu arada hamur malzemesiyle krep kivaminda bir hamur yapilir. Hamur tatl kasigi yardimiyla kaynayan
¢orbaya birakilir. Hamur parcgalari suyun yiziine vurunca olmus demektir.
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