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HAMUR LOKMA

120 gr (1 su bardagi) un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

kahve kasiginin ucuyla karabiber

1 tath kasidi maydanoz (ince kiyilmig)
60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

4-5 ¢orba kasigi su

1 litre (5 su bardagi) tavuk suyu

Un, kabartma tozu, tuz ve biberi blyUk bir kaseye eleyip maydanoz ve tereyadi katarak iyice karigtiriniz. 4 ¢corba
kasiJ! su ekleyip karigim iri purtikler halinde olana kadar yodurunuz. (Oldukg¢a sert ve yapismayan bir hamur
elde etmek icin bir kagik su daha gerekebilir.) Karisimi toparlayip plrtiksiz ve esnek olana kadar hafif hafif
yogurunuz.

Bicakla hamuru sekize kesip her birini top bi¢iminde yuvarlayarak bir kenara birakiniz.

Orta boy bir tencerede tavuk suyunu harl ateste kaynatip lokmalari igine atarak 2-3 dakika pisiriniz. Tencerenin
kapagdini kapatip atesin altini kisarak lokmalari 15-18 dakika daha agir ateste pisiriniz. Kepceyle lokmalari
tencereden alip servis ediniz.
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