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HAMUR KOFTESI

1 su bardag ince bulgur
2 su bardagi un

1 corba kasigi salca

1 cay kasigi kuru nane

1 cay kasigi kuru reyhan
1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar su

Sos igin:

1 dolu corba kasigi salca
2 dis sarimsak

5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 su bardag haslanmig nohut

Su hari¢ battin hamur malzemesi bir tepsiye konur ve karigtirilir. Sonra blttinlesene kadar su eklenerek
yogrulur. Hamurdan findik kadar yuvarlak kéfteler yapilir. Sos malzemesi tencereye konur, kaynamaya
baslayinca kofteler atilir. 10 dakika sonra haslanmis nohutlar eklenir. 5 dakika daha pisiirilir.
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