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HAMUR KASESINDE KASARLI ET GUVEC

125 gr margarin

500 gr kuzu but kugbasi

3 adet kuru sogan

3 adet domates

1 adet patates

1 tath kasigi kimyon, karabiber, tuz
2 su bardagi un

1 cay bardagi su

1 su bardagi kasar peyniri

Un, su, yag ve tuz karigtirarak yogururun. Elinize yapismayan bir hamur elde etmek icin un ya da su ekleyin.
Kugbasini giivecinize koyun, Uizerine sirasiyla kiip dogranmis sogan ve domatesi ekleyin. Kapagini kapatarak
etler iyice yumusayincaya kadar pigirin. Tart kabinizi yaglayin ve hamurunuzu digina tasacak sekilde yerlestirin.
15 dakika 170 derecede isitilmig firinda pisirin. Hamurunuz firindan ¢ikinca, Gzerine etlerinizi, suyunu sizerek
yerlestirin. Kasar peynir serperek tekrar, peynir eriyene kadar pigirin.
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