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HAMUR KAPLI SEBZE GUVECI

4 adet milfdy hamur

1 su bardagi bezelye
250 gram taze fasulye
1 sogan

2 dis sarimsak

2 defneyapragi

4 adet mantar

1 ¢corba kasigi tereyad
Yarim demet maydanoz
1 kabak

1 yumurta

Genis bir tavanin iginde tereyadini eritin. icine rendelenmis sogani, kiip dogranmig mantarlari ekleyip 2 dakika
kavurun. Defneyapradi ve ezilmis sarimsak icine ekleyip karistirin. Bu arda kabagi rendeleyin, taze fasulyeyi
uzun ince kiyin. Tavanin igine bezelyelerle birlikte hepsini ekleyin. Son olarak da kiyilmig maydanozu igine ilave
ederek guiveg kaplarina doldurun. Uzerine oklava ile agilmig hamurlari kapatin. Yumurta sarisi stiriip 190
derecedeki firnda 35 dakika pismeye birakin. Istenirse tavuk eti igine ilave edilebilir.
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