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Yarim kg kuzu kugbasi
1 adet domates

1 adet sivri biber

1 bas sogan

1 dis sarimsak

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 cay kasigi tuz

2 corba kasiJ! siviyag
Kapak igin:

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri icin:

1 adet yumurta

Corek otu

HAMUR KAPAKLI GUVEC

Un, su ve tuzdan olusan hamur yapilir, dinlenmeye birakilir. Glivecin malzemesi olan sebzeler dogranir. Ete
eklenir, baharatlarla karistirilir. Malzeme 4 esit taprak kaba paylastirilir. Diper yanda bekleyen hamur 4 parcaya
ayrilir. Merdane yardimiyla giive¢ kabindan biraz blyUk agilir. Hamurlar glveglerin tizerine kapatilir, kenarlarina
hafifge bastirilir. Uzerlerine firgayla ¢irpilmis yumurta sardlir. Gatalla delikler yapilir. Son olarak ¢orek otu
serpilir. 180 derece firinda yaklasik 40 dakika pisirilir.
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