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HAMUR KAPAKLI CORBA

2 adet pirasanin beyaz kismi
1 adet sogan

1 adet havug

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
5 su bardagi sicak su

1 adet et suyu tableti

1 su bardagi makarna
200 gr. krema

Tuz

Uzeri igin:

1 su bardagi un

Aldig1 kadar su

1 adet yumurtanin sarisi
Tuz

Pirasa ve sogani ¢ok ince kiyin. Havucu minik kipler halinde dograyin. Tim sebzeleri yagda bes dakika
kavurun. Uzerine su ve et suyu tabletini ekleyin. Kaynamaya baglayinca makarnayi ilave edip sekiz dakika
pisirin. Tuz ve kremayi ekleyip, bir tagim kaynatip ocaktan alin, firina dayanikli kaplara paylastirin. Uzeri igin;
una, tuz ve aldigi kadar su ekleyip ele yapismayacak bir hamur hazirlayin, kaplarin Gstini kapatin. Ustlerine
yumurta sdrin. 180 derece firnda hamurlar kizarana kadar pisirin.
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