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HAMUR ISLERININ PUF NOKTALARI

1. Hamur yogurma islemine gegcmeden énce undan bir miktar alip su ile civik bir hamur yapilir. E§er hamur kesik
kesikse un 6zslizddr. O za man hamura 2-3 damla limon sikmak gerekir.

2. Hamurlarda dinlenme miiddetine 6nem verilmesi lazimdir. Yarim saatten 2 saate kadar hamurlar
dinlendirilirler. lyi dinlenen hamur hem iyi acilir. Hemde istenilen sekilde kabarir.

3. Kullanilacak unun mutlaka iyi cins olmasi lazimdir.

4. Hamura katilacak maddelerin taze olmasina dikkat etmelidir.
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